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EDUCACIÓN 
BASICA 

Educación secundaria: Instituto Eduardo E. 

Chevez 
El Progreso, Yoro 

(2007 - 2009) 
 

Titulo obtenido: Bachiller Técnico en 

Computación 

 
 

Ciclo común de Cultura General: Instituto 
Eduardo E. Chevez 
El Progreso, Yoro 

(2004 – 2006) 
 

Educación primaria: Escuela Pedro P. Amaya 
El Progreso, Yoro 

(1998- 2003) 

 

CURSO RECIBIDO 

Técnico en Control de Calidad y Procesamiento de 

Alimentos. 

(INFOP, 2015) 

Egresada de la carrera de Licenciatura en Química Industrial, con 

amplios conocimientos científicos y tecnológicos en la disciplina que 

me permite realizar análisis, desarrollo, control y evaluación de los 

productos químicos de aplicación industrial. 

  
UNIVERSIDAD CRISTIANA DE HONDURAS 

UCRISH 
Por egresar de la carrera en Derecho, en el cual estoy cursando el 
penúltimo bloque de clases. En la cual he adquirido diversos 
conocimientos en leyes y sus actualizaciones. 

 

PRACTICA REALIZADA 

ANALISTA 

 
Practica realizada en AgroBioteK, en la cual me desempeñe como 

analista en el área microbiología, realizando las siguientes 

funciones: 

• Recolección de muestras. 

• Preparación de la muestra. 

• Siembra de alimentos en cultivos para su análisis 
microbiológico. 

• Preparación de Agares. 

CALIBRADOR DE ANALISTAS 
 

Practica realizada en LACTHOSA, en la cual me desempeñe en 

el área Administrativa, así como de soporte en otras áreas, 

realizando las siguientes actividades: 

• Capacitaciones a los analistas de las diferentes plantas. 

• Gestora en la implementación de la Metodología 5´S en 
planta Aséptico. 

• Análisis estadísticos. 

• Estudios de peso y volumen del producto terminado. 

• Soporte en laboratorio central. 

 

EXPERIENCIA ADQUIRIDA 
 
Supervisor   de Control de Calidad en planta UHT, en 2022-2023. 
 
Supervisor de Control de Calidad en planta Pasteurizados, Solidos y 
Yogurt de 2023 a la actualidad.
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