JOSE MOISES
CASTELLANOS
SUAREZ

Chef con experiencia demostrable y amplia motivacién. Soy capaz de adaptarme a todo tipo de

restaurantesy a las tendencias del mercado gastrondmico, comprometiéndome siempre por brindar

una excelente experiencia culinaria al cliente. Me interesa formar parte de un nuevo equipo de trabajo.

Estudios y certificaciones

chef cocinero profecional
Academia culinaria Hondurefa

chef cocinero profecional
ACEGA (academia centroamericana de gastronomia )

Experiencia laboral

linea caliente
real hotel intercontinental, frente multi plaza

mi primera formacion laboral donde aprendi a el manejo y elaboracion
de platillos de comida

cocinero de linea caliente
hotel florencia, bulevar suyapa

trabajo bajo y organisado para multiples tareas a la vez.

parrillero
restaurante finca 8, boulevard suyapa

manejo de los tiempos de copcion d elas carnes para servir a su punto

supervisor de cocina

fundacion maria rosa, colonia miraflores

supervisar que los platillos vallan de acorde con el menu del dia

sous chefs
embajada americana, avenida la paz

encargado de que toda la comida valla presentable y con buen sabor hacia los

conmenciales

chef encargado
restaurante punto cielo, picacho

Referencias

Eduardo Flores
98430287

Miguel Valladares
32083167

ene. 2017 - nov. 2018

mar. 2019 - ene. 2020

feb. 2017 - abr. 2019

abr. 2019 - abr. 2020

may. 2020 - sept. 2020

feb. 2021 - Presente

jul. 2023 - ene. 2025

abr. 2023 - Presente



Pasantias

cocinero dic. 2016 - ene. 2017
Hotel Clarion, bulevar juan pablo

Acad: Centroamericana de
Gaio amia Honduras
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Certificate of -

This is to certify that

Jose Moises Castella

has successfully completed a

sanitary practices, proper food handling
and food protection p!




ACADEMY OF CULINARY
PROFESSIONALS OF THE IBEROAMERICAS

El Foro Iberoamericano de Organizaciones Gastrondmicas Profesionales y
The Academy of Culinary Professionals of de Americas otorgan el presente

CERTIFICADO

en reconocimiento a:

José Moisés Castellanos Suarez

Por haber aprobado satisfactoriamente el curso correspondiente a

Sanidad Aplicada al servicio de los alimentos

Pais: __H_Oﬂdu.[as__— Fecha: Qctubre18, 2024
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